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Le faitduj

our

Charlotte et
Romain Nardi
contrélant leurs
ruches, entre
Berre et La Fare
les Oliviers,
mi-février. lls
étaient
‘également au
Salonde
I'agriculture &
Paris avec leurs
miels primés.
/PHOTO FRANCK
PENNANT

Les apiculteurs
vont-ils s’en sortir?

BOURDON Déreglement climatique, frelon asiatique, parasites, concurrence déloyale, importations massives, faux
miels... Alors que se termine le Salon de I'agriculture, la crise est trés dure pour les professionnels provencaux.

n peu plus haut
chaque été. Pas
forcément en alti-
tude. Mais plus au
nord, le long
d’une vallée du
Rhone au climat
meéditerranéen jusqu’en Bour-
gogne. Faute d’eau, donc de nectar
et de pollen pour leurs abeilles, les
apiculteurs grimpent jusque dans le
Jura avec leurs ruchers. Une trans-
humance cotteuse, une fuite en
avant pour des paysans qui, au pas-
sage du plateau de Valensole, se dé-
solent de champs de lavande qui
bralent, trop peu rentables. Le ta-
bleau est sombre, mais réel.
Le déreglement climatique qui as-
soiffe les indispensables pollinisa-
teurs et les fait sortir trop tot de leur
ruche, risquant le coup de froid en

février et le manque de nourriture
pour la colonie, s’est accéléré. Il fait
grossir la mortalité des insectes,
bien aidée par le varroa, un parasite
s'installant dans les couvains, ainsi
que par les attaques automnales du
frelon asiatique. "Lui n'a pas de pré-
dateur et nos ruchers tests pour lut-
ter contre ce qui s'apparente au loup
pour les brebis ne donnent pas
grand-chose, souffle Jean-Charles
Bureau, apiculteur a Auriol. Et puis
il n'y a pas d'indemnisation et enle-
ver un nid cofite 300 euros, alors. .."

Alors, les quelque 3500 apiculteurs
frangais serrent les dents. "Les ré-
coltes ont été divisées par deux en
trois ans, constate Jean-Louis Lau-
tard, président du syndicat des
miels de Provence et des Alpes du
Sud. Pourtant, on avait structuré
une filiere de qualité autour du miel

de lavande, avec des labels et de lare-
cherche. Mais tout s'est cassé la
gueule en tres peu de temps”.

Car, en plus d’une nature qui se dé-
regle, les producteurs a prioriproté-
gés par I'Europe subissent un autre
déreglement, économique celui-1a.
Si la guerre en Ukraine a favorisé
I'importation de miels détaxés et
T'utilisation de ce chemin détourné
par des centrales d’achat peu regar-
dantes, elle est venue s’ajouter a un
contexte déja "sans foi ni loi, re-
prend Jean-Louis Lautard. On est
face a une concurrence déloyale ve-
nue notamment de Chine, un rou-
leau compresseur de mélanges de
miels sans gout ni typicité qui fait
tomber les prix du kilo a deux euros,
la ot notre prix de revient est quatre
fois plus élevé. Les dernieres négocia-
tions commerciales, en janvier, ont
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On avait structuré

une filiere de qualité
autour du miel de
lavande, avec des labels
etdelarecherche.

Mais tout s'est cassé

la gueule en trés peu
detemps.,,

été un massacre”. Une impasse pour
des apiculteurs francais dont la pro-
duction annuelle - environ 30 000
tonnes - devrait étre avalée par la de-
mande nationale, une fois et demi
supérieure. Mais ils ne trouvent
plus preneur. "Les négociants ne
nous achetent plus rien", se désole
Philippe Peroni, apiculteur a Lauris
qui, pour s’en sortir, s'est mis a la
vente en direct. Un maigre motif
d’espoir o1 tous s'engouffrent en at-
tendant des solutions. Un plan
d’aide "conjoncturelle” de 5 mil-
lions d’euros et des promesses pour
"améliorer la transparence" et " lut-
ter contre la fraude" viennent bien
d’étre initiés par I'Etat. Des cher-
cheurs testent, eux, des vaccins
contre les parasites des abeilles. De
laaen faire son miel...

Frangois TONNEAU
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Comment ne pas se faire
avoir au supermarché

D’abord, vous allez en voir de
toutes les couleurs et les
consistances. Partout, des ap-
pellations et drapeaux fran-
cais plus ou moins fantai-
sistes. Au rayon miels des su-
permarchés, environ 85 % des
produits présentés sont im-
portés, le plus souvent a bas
coqts.

Pour le vérifier, mieux vaut
chercher l'origine sous le pot
ou le flacon. Les suites de
lettres rencontrées, type CH,
BR, TU, RU ne disent rien de
bon. Ici, elles signifient
Chine, Brésil, Turquie, Rou-
manie: un assemblage de
"miels" difficilement tra-
cables, parfois faux. Il y a un
an, une opération coordon-
née de seize pays aux fron-
tieres de I'Europe a montré,
apres analyse dans les labora-
toires de la Commission euro-
péenne, que 46 % des miels
importés étaient mélangés a
des sucres et autres additifs.
Pour ne pas se faire avoir:
suivre les labels Rouge, Bio,

Les miels médaillés et certifiés bio
de Berre./PHOTO FP.

IGP ou Demeter (biodyna-
mie) et se fier au prix. Un miel
amoins de 15 euros le kilo est
suspect. Enfin, une astuce:
versez du miel sur un torchon
blanc et rincez. §'il reste une
tache, c’est qu'il y a des colo-
rants alimentaires et que le
miel est coupé.

F.T.

ROMAIN ET CHARLOTTE NARDI, APICULTEURS BIO A BERRE

"Il arrive qu’on ne dorme
pas pendant trois jours"

T

1l faut contourner un garage
rafistolé et une ancienne
serTe aux vitres cassées pour
trouver Charlotte et Romain
Nardi. Sur la dalle de la mielle-
rie en construction, que le
jeune couple aménage pour
stocker ses machines, ex-
traire et vendre son miel,
I'heure est au nettoyage des
vieilles ruches ce matin. Mais
pas seulement. La mi-février
n’empéche pas les abeilles
d’étre déja actives. Un rayon
de soleil et les voila sorties
pour butiner fraisiers, fausses
roquettes et amandiers sau-
vages. Plus haut dans les col-
lines qui entourent La Fare
les Oliviers, elles s’enivrent
du nectar de romarin et de
fleurs de garrigue. "On a trois
semaines d'avance sur la sai-
son", s'inquiéte Romain. "Un
coup de froid et les ruches se se-
ront peuplées, n’auront pas as-
sez de nourriture et dépéri-
ront". Dans un pré un peu
plus loin, voile sur la téte, il
soupese et ouvre un habitat
sous-peuplé, déja mal en

point. "Le couvain est petit,
les abeilles ne sont pas dyna-
miques. Elles ont souffert du
déreglement climatique, du
manque d'eau et d'une di-
sette, auxquels s'est ajouté le
frelon asiatique". Ancien bar-
man de 35 ans, revenu de 'ho-
tellerie de luxe pour "retrou-
ver la nature, du sens et de
l'éthique", Romain s'est instal-
1é il y a quatre ans sur les
terres de son pére, maraicher
toute sa vie a Berre. Une for-
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Rester en Provence
pour faire du miel
devient compliqué.,,

mation de dix mois a Hyeres
plus tard, en compagnie de
Charlotte, ancienne infir-
miere, et les voila a la téte de
pres de 400 ruches. "Clest dur,
mais je ne remettrai ma
blouse pour rien au monde",
sourit en grattant les alvéoles

PHILIPPE PERONI, APICULTEUR BIO A LAURIS

"Les négociants ne nous achétent

Dansla petite salle at-
tenante 2 la ferme ol
il réunit réguliere-
ment les copains de
la Confédération pay-
sanne, Philippe Per-
oni nous tend une
feuille. Un mail qu'il
a imprimé, o un in-
termédiaire propose
trés sérieusement du
miel ukrainien - ou
passé par la pour bé-
néficier de l'exonéra-
tion de taxes - a
1,75 euro le kilo.
"Chez nous, le coitt de
revient d’'un kilo de
miel bio, labellisé, est
d'environ 9 euros. Et
Je parle du vrac, pas
des pots". A une di-
zaine d’années de la
retraite, cet apicul-
teur installé a Lauris,
dans le Lubéron, n'a
"plus de solution". Sa
femme, avec quiil tra-
vaille, a préféré ne
pas s’exprimer,"trop
en colere".

Enmarchant pour al-
ler voir une cinquan-
taine de ruches po-
sées sous les pins et
les chénes, pres d'un
abreuvoir, on croise
des moutons, on re-

Philippe Peroni au milieu de ses ruches, a Lauris. /PHOTO F.T.
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Romain Nardi montre une ruche affaiblie par le déréglement climatique./PHOTO FRANCK PENNANT

d'un cadre cette maman d'un
petit garcon de deux ans, déja
attiré par les butineuses.
Lanceé pour de bon il y a deux
ans, passé en bio I'an dernier,
le couple a choisi pour s’en
sortir de tout faire lui-méme,
de la sélection des abeilles a
I’élevage, I'extraction du
miel, la mise en pot et la
vente en direct sur les mar-
chés de Marseille et de la ré-
gion. "Il arrive qu'on ne
dorme pas pendant trois
Jours", souffle Romain.
L’été, il faut aussi compenser
la sécheresse en emmenant
les demoiselles ailées - on en
compte 40 000 par ruche -
vers la Bourgogne. Une trans-
humance devenue quasi obli-
gatoire pour trouver I'eau et
le nectar. " Rester en Provence
pour faire du miel devient
compliqué." Mais l'effort
trouve son réconfort. Mé-
daillés dans des concours agri-
coles, leurs miels et pains
d’épices étaient au Salon de
T'agriculture cette semaine.
ET:

plus rien"

(14

Onvadroit
dans lemur
sionne
change pas
demodéle.,,

la situation est
grave." Dehors, pres
des ruches, des
piéges ot il a mélan-
gé grenadine, vin
blanc et biére brune
attendent, dérisoires,
les frelons asiatiques.
Philippe Peroni était
a Paris cette se-
maine, mais pas

marque un gite.
"Longtemps, je n'ai
produit que du miel
en vrac, des futs de
300 kilos, ex-
plique-t-il. Et puis
J'en suis sorti pour
laisser la place aux
Jjeunes et aussi parce
que les négociants ne

nous achetent plus
rien. Il n'y a plus de
commande. Ils se
tournent vers les
miels d'importation,
une concurrence dé-
loyale". Sans revenu,
ni aide, il compte sur
le gite, les moutons
et la vente en direct

pour s’en sortir.
"L’autre jour, on est
allés sur le parking
d'un supermarché a
Digne. Dans les
rayons, on ne voyait
méme pas les miels ré-
gionaux. Ona sensibi-
lisé les gens et vendu
ce qu’'on avait. Mais

pour butiner. " Tout
le monde est en co-
lere. On va droit dans
le mur si on ne
change pas de mo-
dele. C'est une vraie
crise." De celles qui
vous conduisent
chez le psy pour évi-
ter le pire. FT:



